
Öff nungszeiten:  täglich ab 12 Uhr 

Charlott enstraße 55 / Ecke Jägerstraße | 10117 Berlin - Mitt e

Tel.  +49 (0)30 - 20 45 40 20 | www.augusti ner-braeu-berlin.de

Das Gasthaus für Genuss und Seele



Augustiner Brotzeiten
OBAZDA nach altem Rezept - crémig und fein abgeschmeckt 9.50 €
       Camembert, Frischkäse, Rosenpaprika, Kümmel und rote Zwiebeln

BAYRISCHER WURSTSALAT von frischer Regensburger 1,2,6

          mit roten Zwiebeln und Gewürzgurke 1,5,6 10.50 €
          oder zusätzlich mit Allgäuer Bergkäse 12.50 €

 deftige SCHINKEN & KÄSE BRETTL-JAUSE ... von allem etwas:   p. P.  16.50 €
       mit heißgeräuchertem Miesbacher Kochschinken 1,2,6 , Alpen-Bergkäse,
       Radieserl, Gewürzgurke 1,5,6 und Meerretti  ch, dazu frisches Graubrot und Butt er

TATAR vom BERGRIND - ca. 250 g frisch zubereitet, mit rohem Ei zum selbst anmachen 24.00 €
       klassisch serviert, dazu frisches Augustiner Bauernbrot und Butter

Liebe Gäste, wir bitt en freundlich um Verständnis, dass wir für Speisen, die Sie sich teilen möchten, für den zusätzlichen leeren Teller 
einen Gedeckpreis von 7,50 € pro Person berechnen. Bei einem kleinen Hunger empfehlen wir gern auch unsere Brotzeiten.

Unsere Restaurantti  sche im Innenbereich sind für speisende Gäste reserviert. Sie möchten nur auf ein Bier oder Getränk zu uns kommen? 
Dann bitt en wir Sie freundlich an die Stehti sche oder an unseren Tresen. Oder nehmen Sie gern auf unserer Terrasse Platz. Herzlich Willkommen!

Kartoff elknödel 6   (2 Stück) 4.50 € 
Semmelknödel 6   (2 Stück) 4.50 € 
Salzkartoff eln 4.00 €
Bratkartoff eln 5.50 €
Pommes frites 6,7 4.50 €
Porti on Preiselbeeren 6 2.00 €
Ketchup 5,6 / Mayonnaise 5,6,9 je  1.00 €

Salate & Vorspeisen
Junge jahreszeitliche BLATTSALATE mit gerösteten Kernen, Brotcroûtons, Radieschen, 9.50 €
       Cherrytomaten, Gartenkresse und Hausdressing oder Joghurt-Kräuterdressing
       -  zusätzlich mit Hähnchenstreifen in krosser Brezel-Pfefferpanade 16.50 €

 
RÄUCHERLACHS-Scheiben auf frischen Blatt salaten mit knusprigem Kartoff el-Rösti ,  18.50 €
       - wahlweise mit Rote Bete Meerretti  ch oder Honig-Senfsauce

Aus dem Suppentopf
Berliner KARTOFFELSUPPE mit frischem Majoran und Wiener Würstl 1,6,7 8.50 € 

RINDERKRAFTBRÜHE - mit Leberknödel oder Kräuterflädle und frischem Lauch 9.50 €

Vom bayerischen Dorfmetzger in die Wurstküche

 WEIßWÜRSTE 1,6,7 - 2 Stück serviert im Sud und mit süßem Senf  7.50 €
       - zusätzlich mit einer ofenfrisch gebackenen Brezn 2 + 3.00 €

Original NÜRNBERGER ROSTBRATWÜRSTL 1,6,7 - 6 Stück gegrillt 14.50 € 
       auf Fasskraut und Kartoffelpüree

Grobe AUGUSTINER BRATWURST 1,6,7 - 2 Stück mit Kartoff elpüree und Sauerkraut 14.50 €

Unsere BERLINER CURRYWURST 1,5,6,7 mit Pommes frites 6,7  14.50 €
       und hausgemachter Currysauce 5,6,7 nach unserem Rezept

Abgebräunter grober LEBERKÄS 1,2,6,7 mit Spiegelei und Kartoffelsalat 1,6  12.50 € 

Beilagen zu allen Gerichten 
Frisch gebackene Brezn 2 3.00 €
Porti on Butt er 1.00 €
Bauernbrot 1.00 €
Gemischter Beilagensalat 6.00 €
Kartoff elsalat 1,6  /  Krautsalat 6 je  4.00 € 
Frisch geriebener Meerretti  ch 1.50 €
Bratensauce extra 3.00 €



Empfehlung unseres Küchenchefs:
Halbe BAUERN-ENTE 

-  knusprig frisch aus dem Ofen  -
an feiner eigener Sauce 

serviert mit Blaukraut und Kartoffelknödel
26.50 €

Für unsere Gäste mit Lebensmitt elunverträglichkeiten halten wir spezielle Speisekarten mit extra Kennzeichnung von
naturbedingt enthaltenen, Allergie-auslösenden Inhaltsstoff en und enthaltenen Zusatzstoff en bereit!  Bitt e fragen Sie unser Personal!

Klassiker & Schmankerl
Ofenfrischer SCHWEINEBRATEN - mit knuspriger Kruste 14.50 €
       an Bayrisch Kraut und Kartoff elknödel 6

Großes SCHNITZEL vom SCHWEIN „Wiener Art“  - in der Pfanne ausgebacken 22.50 €
       mit knusprig lockerer Panade, an lauwarmem Kartoff el-Gurken-Salat 1,6

       zusätzlich mit einer Porti on Preiselbeeren 1,5,6 +  2.00 €

Die Beste:  krosse ganze HINTERHAXE vom Schweineschinken 22.50 €
       ein gutes Kilo - mit Bayrisch Kraut (weitere Beilagen nach Wunsch / Preise zzgl.)

BACKHENDL „Steirische Art“ - ausgelöster Hähnchenschenkel ohne Knochen 18.50 €
       in krosser Panade ausgebacken, serviert mit Kartoffel-Vogerl-Salat 
       und steirischem Kürbiskern-Öl

 RINDERSAFTGULASCH  - nach Braumeister Art 22.50 €
       in Dunkelbier geschmort mit schwäbischen Eierspätzle 1,6 und Sauerrahm 1,9

SCHWEINENACKEN-STEAK vom Grill mit Bratkartoff eln und Augusti ner Zwiebel-Biersauce 18.50 € 

TAFELSPITZ in Schalott en-Rotweinsauce geschmort an Rote Bete Kartoff elpüree und Kren 24.50 €

 SCHMANKERLPFANNE - unsere deft ige Auswahl (erhältlich ab 2 Personen) 
       mit Schweinsbraten, Fleischpfl anzerl, Leberkäs 1,2,6,7 und grober Bratwurst 1,6,7, 
       dazu Kartoff elknödel 6, Semmelknödel 2, Fasskraut 1,5,6 und Kartoff elsalat p.P.   26.50 €
                                     oder zusätzlich mit einer ofenfrischen halben Haxe  p.P.   35.50 €

Süßspeisen & Käse
Altbayrischer APFELSTRUDEL - nach traditionellem Rezept gebacken  8.50 €
        bestäubt mit Puderzucker und warm serviert auf Bourbon Vanille Sauce 2,5,6,9

APFELKÜCHERL - in Zimtzucker gewendet an Beerenragout und Bourbon Vanille Eiscrème 10.50 €

Duftender KAISERSCHMARRN - frisch aus dem Ofen und karamellisiert 12.50 €
        mit Zwetschgenröster und Bourbon Vanille Eis 2,5,6,9 (Zubereitungszeit mind. 20 Minuten)

ALPEN-BERGKÄSE - grob geschnitt en mit Marillensenf 5,6 und frischem Bauernbrot 16.50 €

Vegetarisch
ALLGÄUER KÄSESPÄTZLE mit Röstzwiebeln und einem kleinen Beilagensalat  18.50 €

RAHMSCHWAMMERL mit Semmelknödel 6 und einem kleinen Beilagensalat 18.50 € 

BREZNKNÖDEL-TALER  an gemischten Salaten mit Gartenkresse und Kürbiskernöl-Kräuterdip 14.50 €



Sekt & Champagne
 Riesling Sekt 0,1 l 6.00 €

Sonderabfüllung - Premium Qualität Fl. 0,75 l 42.00 €

Pommery Champagne Brut  Piccolo Fl. 0,2 l 33.00 €

Aperol Spritz - Aperiti vo  0,2 l 10.00 €

Beste Biere vom Holzfass
und Fass

 Hell / halbe Maß 0,5 l 4.90 €
mild erfrischend, mit blumiger Hopfennote 1 l 9.80 €

 Edelstoff  / halbe Maß 0,5 l 5.20 €
helles Export, spritzig-frisch, mit leichter Bitt ernote 1 l 10.40 €

 Dunkel / halbe Maß 0,5 l 5.20 €
kräft ig, mit malzaromati sch-würzigem Geschmack 1 l 10.40 €

 Schnitt  / schaumig gezapft  0,3 l 4.20 €

 Radler / halbe Maß 0,5 l 4.90 €
 Radler / mit Zitronenlimonade 1 l 9.80 €

Flaschenbiere
 Weißbier hell 0,5 l 5.20 €
 Pils 0,33 l 4.50 €

Clausthaler alkoholfrei 0,5 l 5.20 €
Erdinger alkoholfreies Weißbier 0,5 l 5.20 €

Alkoholfreie Getränke
San Pellegrino Fl. 0,25 l 4.00 €
   Mineralwasser - sprudelnd Fl. 0,75 l 8.50 €
Acqua Panna naturell Fl. 0,25 l 4.00 €
   Mineralwasser - sti ll Fl. 0,75 l 8.50 €
Tafelwasser 0,5 l 4.00 €
 1 l 7.00 €

Coca Cola 1,2,3,5,7 / Coca Cola Zero 1,2,3,5,7 0,3 l 3.50 €
 0,5 l 5.00 €
Fanta 1,2,5,6,7 / Sprite 1,5,7 0,3 l 3.50 €
 0,5 l 5.00 €
Bitt er Lemon 2,4,5 Fl. 0,2 l 4.00 €
Tonic Water 4 Fl. 0,2 l 4.00 €
Ginger Ale 2,4,5 Fl. 0,2 l 4.00 €

Orangensaft  0,2 l 3.00 €
Apfelsaft  0,2 l 3.00 €
Apfelsaft -Schorle 0,5 l 4.50 € 
Johannisbeersaft -Schorle 0,5 l 4.50 €

Heißgetränke
Haferl Kaff ee 3 3.00 €
Espresso 3 3.00 €
Espresso doppelt 3 5.00 €
Cappuccino 3 4.50 €
Haferl Tee 3 - verschiedene Sorten - 3.00 €

Spirituosen
Anger‘s Augusti ner Tropfen  4 cl 6.00 €
Obstler 4 cl 6.00 €
Williamsbirne 4 cl 6.50 €
Himbeergeist 4 cl 6.50 €
Grappa 4 cl 6.00 €
Ramazzotti   2,5 4 cl 6.00 €
Underberg 2,5 2 cl 4.00 €
Jägermeister 2,5 4 cl 6.00 €
Wodka / Gin 4 cl 6.00 € 

Wir akzepti eren EC- und Kreditkartenzahlungen (Visa, Master Card, AMEX ab 25 €)
Bitt e nennen Sie uns Ihren Zahlungswunsch freundlicherweise vorab.

1) Konservierungsstoff   2) Farbstoff   3) Koff ein/Teein  4) Chinin  5) Süßungsmitt el  6) Anti oxidati onsmitt el  
7) Geschmacksverstärker  8) Phenylalaninquelle  9) Stabilisator  10) geschwärzt  11) gewachst

Gespritztes
Weißweinschorle 0,2 l 4.00 €
vom Grünen Veltliner 0,4 l 6.50 €

Weißweine
Weißburgunder 0,2 l 6.00 €
Baden, Deutschland

Grüner Veltliner  0,2 l 6.00 €
Burgenland, Österreich

Riesling „Siegfried“ 0,1 l 5.00 €
Christi an Dreissigacker &  Josef Laggner  Fl. 0,75 l 35.00 €
Weingut Dr. Koehler, Rheinhessen, Deutschland

Grauburgunder „Brunhilde“ 0,1 l 5.00 €
Christi an Dreissigacker  &  Josef Laggner    Fl. 0,75 l 35.00 €
Weingut Dr. Koehler, Rheinhessen, Deutschland

Rosé „Isolde“ 0,1 l 5.00 €
Christi an Dreissigacker  &  Josef Laggner   Fl. 0,75 l 35.00 €
Weingut Dr. Koehler, Rheinhessen, Deutschland

Rotweine
Spätburgunder 0,2 l 7.00 € 
Weingut Lergenmüller, Pfalz, Deutschland

Rotwein Cuvée „Tristan“ 0,1 l 5.50 €
Christi an Dreissigacker  &  Josef Laggner    Fl. 0,75 l 35.00 €
Weingut Dr. Koehler, Rheinhessen, Deutschland

Blauer Zweigelt 0,1 l 6.00 €
Weingut Umathum, Burgenland, Österreich Fl. 0,75 l 42.00 €

Rotwein Cuvée „IMPÉRIAL“ 0,1 l 8.00 €
Szemes/Laggner, Burgenland, Österreich Fl. 0,75 l 49.00 €

Für Ihre weitere Weinauswahl fragen Sie bitt e nach unserer Weinkarte

Feiern Sie im Herzen von Berlin bei uns im 
  oder verschenken Sie 

unsere Gutscheine. Wir beraten Sie gerne.

Unsere Augusti ner Gläser & Krüge sowie weitere typisch Alpen-
ländische Souvenirs können Sie bei uns gern käufl ich erwerben. 
Werfen Sie einen Blick in die Merchandising-
Vitrine im Eingangsbereich. Oder fragen Sie 
unser Personal. Vielen Dank!

Für Gäste mit Lebensmitt el-Unverträglichkeiten halten wir spezielle Speisekarten mit extra Allergie-Kennzeichnung bereit!
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